VINTAGE HOUSE

HOTEL

assagem de Ano

19:30

19:30
Rolinhos de camarado | Sonhos de polvo | Chamucas de legumes
Empadinhas picantes de codorniz | Corneto de salmao marinado
Vieira caramelizada com abdbora | Carpaccio de pato com maca caramelizada
Tostinha de pao saloio com humus de beterraba e azeite virgem extra
Ceviche de atum com legumes da horta | Guiozas de frango com molho de soja
Tomate cereja recheado com creme de pimentos assados | Palitinhos de legumes

20:30

Carpaccio de polvo com molho de finas ervas, alfaces e pimentos
Consommé de codorniz, com gnocchi de caril e ovo escalfado
Ravioli de tamboril com rago(t de tomate fresco, manjericao e lascas de parmeséao

Tranche de robalo com molho do mar e sua pasta fresca de choco

Sorvete de limdo com manjericao

Informacoes e Reservas
T.: +351 254 730 230 | E.: events@vintagehousehotel.com



VINTAGE HOUSE

HOTEL

assagem de Ano

19:30

Wellington de vitela com esparregado de feijdo verde e legumes baby

Red velvet com mousse de frutos do bosque e gelado de framboesa

00:00
Animacao com DJ e fogo de artificio a meia-noite

01:00

Caldo verde | Bifanas em bolo do caco | Chocolate quente
Pdo-de-l6 | Waffles | Crepes de laranja
Fruta laminada | Tdbua de queijos e compotas

Informacoes e Reservas
T.: +351 254 730 230 | E.: events@vintagehousehotel.com



