VINTAGE HOUSE
, LA HOTEL ©

Pasem de Ano

19:30

19:30
Croquetes de porco bisaro | Bolinho de bacalhau caseiro
Sonhos de polvo | Crocante de camardo e malagueta
Tartaro de novilho em tosta de pao brioche | Mini sandes de salmao
Focaccia de tomate e manjericdo | Hummus em pao tostado em alho
Bruschetta de guacamole com pao de frutos | Gyosas de legumes
Meldo com presunto | Vol-au-vent de carne e parmeséo

20:30
Puré de pimentos | Cebola roxa | Alho frito
Consommé | Cenoura | Aipo | Cebolete
Puré de ervilha | Lascas de espargos brancos | Beurre blanc

Granizado de espumante | Hortela chocolate

Informacoes e Reservas
T.: +351 254 730 230* | E.: reception@vintagehousehotel.com

*Chamada para a rede fixa nacional



, A HOTEL *

VINTAGE H.O'USE:’ ,

Pasem de Ano

19:30

“Mil folhas de aipo” | Cebolinha | Mini cenoura laranja | Molho de carne

Sopa de eucalipto e especiarias

Terrine de pera em vinho do Porto | Trio de cacau | Gelado de vinho do Porto

00:00
Animacao com DJ e fogo de artificio a meia-noite

01:00

Canja de capao | Preguinhos em péo biju
Mini pdo de 16 | Bolo de noz | Waffle com chocolate
Tabua de queijos | Fruta aos cubos

por pessoa
(Selecao de vinhos e bebidas incluidas)

Criancas dos 4 aos 11 anos: 97,50€ | Criancgas até aos 3 anos: Gratuito

Informacoes e Reservas
T.: +351 254 730 230* | E.: reception@vintagehousehotel.com

*Chamada para a rede fixa nacional



